MENU 1

p

frisch, lecker und regional

17.02. - 23.02.2020

MENU 2

MENU 3

MONTAG

Klassisch

Kréutercremesuppe (9,i)
Fleischkichle (a,c) mit
Grillgemiise und
Rosmarinkartoffeln(g)
Obst

Vegetarisch

Kréutercremesuppe (g,i)
Polentataschen mit

Ohne Schweinefleisch

Kréutercremesuppe (9,i)
Rotbarsch mit Grillgemiise

Grillgemise und und Polenta
Rosmarinkartoffel Obst
Obst

DIENSTAG

Paprikacremesuppe (g,i)
Germknodel mit Vanillesauce
Pudding

Paprikacremesuppe (g,i)
Frahlingsrolle mit
Currygemise und Reis
Pudding

Paprikacremesuppe (g,i)
HahnchenspieR mit
Currygemise und Reis
Pudding

MITTWOCH

Backerbsensuppe (a,c,i)
Puten-Cordon-Bleu mit
Karotten-Erbsen-Gemiise und
Kartoffelpiiree
Fruchtjoghurt

Backerbsensuppe (a,c,i)
Omelette mit
Karotten-Erbsen-Gemiise und
Kartoffelptree
Fruchtjoghurt

Backerbsensuppe (a,c,i)
gebr. Putenbrust mit
Karotten-Erbsen-Gemiise und
Kartoffelplree
Fruchtjoghurt

DONNERSTAG

Blumenkohlsuppe (g,1)
Gemiiseeintopf mit
Bratwurstscheiben

Obst

Blumenkohlsuppe (g,i)
Kartoffel Frischkése Taschen
(a,g) mit Salat und Kréuterdip

Obst

Blumenkohlsuppe (g,i)
Rinderlasagne mit Salat
Obst

FREITAG

Zucchinicremesuppe (g,i)
Maultaschen (a,c,i) in der
Tomatensauce mit
Gurkensalat
Friichtequark

Zucchinicremesuppe (g,i)
Gemusemaultaschen (a,c,i)

Zucchinicremesuppe (9,i)
Krautschupfnudeln mit

mit Tomatensauce (i) und Gurkensalat
Gurkensalat Friichtequark
Frichtequark

Legende der Inhaltsstoffe:

Q)
)
©)
@
(©)

Farbstoff (6) geschwérzt
Konservierungsmittel (7) gewachst
Antioxidationsmittel (8) mit StiBungsmittel
Geschmacksverstérker (9 Phosphat

geschwefelt

Legende der Allergene:

(@ mit Gluten (f) mit Soja (k) mit Schwefeldioxid

(b) mit Pilzen (@) mit Milch () mit Senf

() mitEi (h) mit Schalentieren (m) mit Lupinen

(d) mit Fisch () mit Sellerie (n) mit Weichtieren |
(e) mit Nissen () mit Sesam
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